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OFICIO COMISORIO No. 7303-4242-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

i i Ubicacion
l Establecimientos {La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al memento de realizar |
- iz giligencia)

| ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE|CR 5 No 10B-20 CUNDINAMARCA/CHOCONTA
| CHOCONTA-APROLECHO

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, ime
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 23 AL 27
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres ! Cargo / Rol ‘Dependencia

i CARLOS JULIO MONTERC CABRERA | CONTRATISTA GRUPQO DE TRABAJO TERRITORIAL
' E CENTRO ORIENTE 2

- DORA JANET QUINTERO LONDONG | PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
' CENTRQ ORIENTE 2

'\-’o fa: £i Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para ios olros procesos se diligencia ef cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuandoe lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficic comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con numero telefénico (601)
7422121 ext. 7753- 7754~ 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la
pagina webinstitucional en el siguiente vinculo hitps://app.invima.qov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pag'na
web W en el formulario de denuncias

‘ ite. ici i . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
func;onaﬂos y/o contratistas del Invima puede llamar a Ia linea anticorrupcién 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

Recibido por
Firma
Nombre A c e JA L (

[ . Cédula

. Cargo i L
CLARO MANUEL COTES PINEDO Fecha
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2

Direccion de operaciones Sanitarias
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En CHOCONTA— CUNDINAMARCA D.C.. a los 25 dias del mes de octubre de 2023 se hicieron oresente los suscritos

rofesion e la Di ion C ciones Sanitarias del ma n_de Oficio Comisorio No 7303-4242-23, en &l
stablecimiento denominade: ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO, ubicado en la
CR 5 No 10B-20 NIT. 900190963-6 teléfono 3214402200: 3124507208 fax: No tiene. con el fin de R lizar visita de control
erior en atencion a plan de visitas del cuarto trimestre del afio 2023, con el fin de dar cumpiimiento a la Resolucion 3168

de 2015 v Resolucién Mo. 2021032459 de 2021. La visita fue atendida por el RICARDO ALVAREZ GARCIA identificado con

C.C 19325085 en calidad de REPRESENTANTE LEGAL a guien se le hizo entrega del oficic comisorio v se le informo sl
objeto de la visita.

OBJETIVO

Realizar visita de control posterior en atencién a plan de visitas del cuaric irimestre del afic 2023, con el fin de dar cumplimiente
la Resolucién 3168 15 cién No. 2021032459 de 2021

ANTECEDENTES

Tramite: Expediente: 20243968/Registro sanilario: RSA-0023185-2025. Radicado 20221282686

La visita se realiza en atencion 3 listado priorizade Control Posterior cuarto trimesire. Eslablecimiento priorizado desde el
Grupo de Autorizaciones de Comercislizacion.

DESARROLLO DE LA VISITA (DESCRIPCION DE LA SITUACION ENCONTRADA)

Ubicads los servidores publicos en Ia direccidn arriba mencionada, se ewdenca planta de orocesamiento de lacteos. Sa
procece a realizar la vmcmn de la documentacion presentada por el usuario para el trdmite del registro sanitario arriba
mencionado frente al insumo del Instituto oo'regp_ondlenres 2 los mismos smrtes radicados por el usuario (verificacion

reail@a en Se-Suite Imrnma, la cor'suita del E t_r;g permiso o not:ﬁcac:én en el sistema de tramites — s — consulias publicas
,-_1-- Ju drdenes d que / enirs

en es! . Observanda o siquiente:

NOMERE PRonycTo AUTORIZADO: YOGURT ENTERQ CON DULCE YOGURT SEMIDESCREMA RT
ARIEDA A FRE MELOCOTON : YOGURT ENT N N

Egmgm,m DE Fagm YOGURT ENTERC CON DUL g';' CON MERMELADA DE MORA, YOGURT ENTERQ CON DULCE cgN

ELA ADEME TON, ¥ =¢T ENTER N MERMELADA D_G_Q_ANA ANA,_YOGURT ENTER

M&QMMMJMUKE CON MEE\#ELAQA DE M__CLGLJ__
LCE CON MER DE FRUTOS R RT_ENTE N DULCE CON MERMELADA DE FRUTOS

;1,1,525 YOGURT gumg gg g;; CE ggw 5AEQ5_ A 5; xgguaz ENTE‘RQ CON DULCE g;g;g MFR‘«‘IFLADA DE P[NA

T i A

A ATiF M Y Ttlo M ] ON RATiFI! M' ‘:'Nv T

OQURT SEMIDESCRE Ao CON DULCE CON SABOR ARTIFICIAL DE FELOA, YOGURT SEMIDESCREMADO CON DULCE com

SABOR ARTIFICIAL DE MANGO. Y RT SEMIDESCR) N B R ARTIFICI

REM i ER AMAR] RT SEM REMA N ILCE
CON SABOR ARTIFICIAL DE KIWIL. YOGURT SEMIDESCREMADO CON DULCE CON SABOR ARTIFICIAL DE PINA: YOGURT
DESCREM N DESL D N _MERMELADA DE FRE b RT SIN_DULCE DESLACTOSADO CON
M A A R A DE MELOCOTON YOGURT

ESCREMAD E DE LA"T A M MERMI A D F\NABANA RT REMA IN_DUL!

! L Al 1L =1adl AL DE 1B LU LLE L
N R AR ABA YOGURT REMA A A R ART FICIA
MANDARINA, Y RT DESCREMA 1N LCE D - CON RTIFICIA MARACUYA RT
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DESCREMADO SIN LL E OSADO CON SABOR ARTIFIC FEUOA
DESLACTOSADQO CON SABOR ARTIFICIAL DE MANGO, YOGURT DESCREMADQO SIN DULCE DESLACTOSADO CON SABOR
ARTIFICIAL FRUTOS ROJOS, Y T DE MaADD SI ! ESLACT N SABOR FIC R
AMARILLOS, YOGURT DESCREMA N DULCE DESLACTOSADD CON SABOR ARTIFICIAL DE KIWL YOGURT DESCREMADO

SIN DuLg= DES..AQO‘A@ =Y COLOR P sn.agm vggmm— ENTERQ SiNDULCE *Sm fOLOQ Nl SA&QRL YOGURTH ENI’-”RQ

Y R CON DA N MERME E YOSURT G Y N

CO'\I DULCE CON MERMELADA DE KIW! (YOGURT FPIEGO- YOGL}RTH ENT RO CON DULCE EN PRESENTACION CONJUNTA
""-i'-IJ'r A Z r‘“\"""R"'r-i NTER N N _P ACION NT, N

N N PRESENTACION NTA CON GALLETA
MQDALIDAD DE LA NOTIFICACION SANITARIA: FABRICAR Y VENDER. CUMPLE

mpr Ji ica ¥ BT ENTER M L N MERMELADA DE FRE RT EMNTER N N
MERM A M YOGURT ENTER N DULCE COMN MERM DA DE ME T' Y JRT ENT |
! i ) i N R NI
La demés resentacian: = rdo 2 lo revisado v expresado por quign atiende 2 visita hasta la fecha de esta visita no se
han procesado. solo se reqisiraron para en un futuro desarrollar. SIN CONCEPTO.
Ri = HON DE PR £ CH | TA (APR
TITULAR: ASOCIACION DE P TORE El A (4PR

EMAIL: agralecho@hotmail.com CUMPLE
DIRECCION: CR 5 No 108-20 CHOCONTA- CUNDINAMARCA CUMPLE

TELEFONO CUMPLE

""[NAA R | mercado m P

TRATAMIEN [:CL Pasteurizacion, CUMPLE
TIPO DE ENVASE Y MATERIAL DE ENVASE: Bolsa plastica, vasc v frasco v garrafa con lapa de cierre hermeético. CUMPLE.

CONDICIONES DE CONSERVACION: refrigeracidn de 2°C 2 4°C CUMPLE
A UTIL: Sin scporiar. NO CUMPL

COMPOSICION DEL PRODUCTQ: No declara todes los ingredientes NO CUMPLE

Por Io tanto, la emoresa dene hacer las modificacionas técnicas o legales pertinentes v en Ia actualidad NO CUMPLE
parz el control posterior para el expediente mencionade.

OBSERVACICNES

Se informa que en el marco de lz estrategia de la lucha contra Iz ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias hitps:/sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios ylo contratistas del invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8583. “Los teléfonos se encueniran ubicados en la civdad de Bogots.
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Nota: El invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con
el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

Para constancia se lee y firma por quienes intervinieron en Ia presante diligencia el dia 25 del mes de octubre de 2023, de
acuerdo a la normatividad sanitaria vigente. Copia integra del presente documento se deja al interesado.

1.085.562.346

Por INVIMA
CARLOS JULIO MONTERO y DORA JANET QUINTERO
Nombre CABRERA Nombre
Firma ﬁ Y UC Firma
ce 3 .065.56"]345 ce.
Cargo Contratista Cargo Profesional Universitario
Grupo o Dependencia GTT CO2 Grupe ¢ Dependencia GTT CO2

Nombre / Nombre /
Firma / Firma /
ce. N /
Cargo / Cargo /
Grupo o Dependencia / Grupo ¢ Dependencia /

Responsable o propietario establecimiento o preducte:

Nombre RICARDO-ALVAREZ GARCIA Nombre /
g & Q Firma /
cc. 19325085 ce. /
Cargo REPRESENTANTE LEGAL Cargo /

Nombre / Nombre /
Firma / Firma
ce. P e L e A
Cargo / Cargo /

Testigo de la Diligencia:

Nombre / Nombre /
Firma / Firma /




[ INSPECCION, VIGILANCIAYCONTROL © — — —
fne A4 A OFICIO COMISORIO

 Codigo: IVCANS-FM101

__INSPECCION

| Versibn:04 | Fecha de Emision: 2021-08-23 Pgina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-4242-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2

Respetados sefiores:

- Ubicacion |
Establecimientos {La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al moments de realizar
la giiigercia)

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DECR 5 No 10B-28 CUNDINAMARCA/CHOCONTA
CHOCONTA-APROLECHO |

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demés normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados DEL 23 AL 27
DE OCTUBRE DE 2023, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol Dependencia
CARLOS JULIO MONTERQ CABRERA ~ CONTRATISTA GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
| DORA JANET QUINTERO LONDONO PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
i CENTRO ORIENTE 2
* Nota: Ei Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias v Certificaciones para los olros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto v en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de ampiias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segun
las cuales podrén adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que los suscritos se encuentran
facultados para intervenir en la presente diligencia cuando lo estimen conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carng, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con ndmero telefénico (601)
7422121 ext. 7753- 7754~ 7755 o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la

pagina webinstitucional en el siguiente vinculo hitps:/fapp.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra ia ilegalidad v contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www invima.gov.co en el formulario de denuncias

4 ite.i $ i ici . Para denunciar pesibles hechos de corrupcién de
funcionarios yfo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogots el dia 20 DE OCTUBRE DE 2023

Recibido por
Firma

Nombre Lichade JA7 vg{(
Cédula Fﬁﬁ 12,06
Cargo & C sRAL )

Fecha 2”3{2CB££§122; R

CLARO MANUEL COTES PINEDO
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2
Direccidn de operaciones Sanitarias
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iNYwirmo INSPECCIGN SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

et S Cadign PMC-INS-FM114 I Versién 05 [ Fecha de emicién: 202110613
[Ciudad / Departamento | CHOCONTA-CUNDINAMARCA |recha | 2023-10-24-25 |Acta No. | 2

DATOS GENERALES
Cédigo de Inseripcion planta 90015096362 Direccidn CRS No 108-20
ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE
Razdn Social CHOCONTA-APROLECHO Teléfonos 3214202200
NIT - CC 800190963-6 Correo electronico Sore hotma
Representante Legal RICARDO ALVAREZ GARCIA Fax NO REPDRTA
GTT CENTRO ORIENTE 2 Oficic Comisorio 7303-4242-23
CaTIar Visia Oe MSpeccion Sar O & GEsTion Gel FIES0 Por LIstado prionzaoa, TIf GE VErnicar &

Objetivo de la visita cumplimiente de I3 reglamentacion sanitaria vigente en especial la Rasolucion 2674 de 2013; Resolution 2310 de

1886; Resolicién 1804 de 1989 y demas raglamentacién sanitaria aplicable

DATOS DE PRODUCCION

ALIMENTO

féa. De-smplusdos = La actividad insustrial realizada en el
establecimientio es acorde con lo establecido en
Maguilas NG Ciamara de Comercio? 5
1.1.2 Derivados iacteos bebibies ¢ cuchareabies, saborizados /o fermentados (por ejemplc yogur, kumis, kéfir, leches
cu'tivadas con bifidcbacterias)
1.3.1 Crema (nata),aceite {manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra “ghee”
1.5.1 Quesos frescos ine madurados)
SUBCATEGORIASEVALUADAS | — G S, PSS s
_________________ = e — —_— Cantidad/Unidad de tiempo
YOGUR VARIEDADES 8 TONELADAS / ANC
CREMA DE LECHE 10 TONELADAS / ANO
QIUESO FRESCOS(DOBLE CREMA Y CAMOPESING) 18 TONELADAS / AND
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE == sl ] e e e e S
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Eﬁ_ mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 | Varsion; 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad | Depto wﬁ'ﬁﬁﬁﬂﬁm Fecha  2023-10-24-25 Acta No. 2
DATOS GENERALES
Codigo de inscripcitn planta: 9007 908636-2 Direccign CR 5No 10B-20
ASOCIACION DE PRODUCTORES
Razon Social ; DE LECHE DE CHOCONTA- Teléfonos: 3214402200
APROLECHD
NIT-C.C. [ 5001900635 ] Corrao electranice | Aprolecha@hotmail.cam
RICARDO ALVAREZ

|Representante Legal: GARCIA Fax: NQ REPORTA

iTT [ CENTRO ORIENTE 2 ] Cficio comiscrio: | FANAA242-23

Objeto de la wisila * Realizar vislta de [nspaccion Sanitaria en alencion d Gestidn del nesgo por Listado pricazado, con f fin de verificar f cumplimiente do fa
|reglamentscion sanitaria wigente en especisl la Resolucitin 2674 de 2013, Resolucidn 2310 de 1986, Resolicion 1804 de 1989 y demas reglameniacion sanllaria

| apicabie.
DATOS DE PRODUCCION
" La actividag industrial realizada en el establecimiente es acorde con
Nimero de ermpleados: & lo establecido en Camnara de Comercio? sl
|Maguilas: | NO
Faten o 1.1.2 Derivados lacieos pebibles o cuchareables, saborizados yio fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kelir, leches
iz pra v : cultivadas con bifidobacierias)
|Linaas da subcalegoria del alimentos Volumen / ado
YOGUR VARIEDADES 8 TONELADAS / ANQ

1.1.2 Dervados lactegs bebibles o cuchareables, saborizados wio fermentacos (por ejernplo yogur, kumis, keéfir, leches cullivadas con

Supoteqirie1: hifidobacterias)
. DISENO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. [CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacidn | Critico | Dbgervaciones
14 El eslablecimienio presenla una adecuada localizacitn y diseio, Res, 2674 & <9 Se observa equipos en desusc en digfrenles
At 6num. 1.1, 12,13, 21, 23 y26 4 partes ge la fatricas.
El Giseno g |as Instalaciones oe elaboracion oe alimentos, procesamienio, ey
; p|emeaque ¥ almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente 2 =
““|para realizar las operacionas y permitr la circulacion de los operarios. Res, s L
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de [a instalacionas de las éreas de proceso permite un acacuado Las arcas de elaboracion se comunican
1.3 e de matena prima, producio y personal . Res, 2674 de 2013 Art. 18 num. ar 5 ambientaimente posicditan 12 contarsnacion
5 | cruzada.
So chservan pisocs detenoragos en ddferantes,
14 Pisos, paredes y lechos tiensn un disedo adecuado y posesn un buen 2 partes ce Iz glanta. Se evidencian paredes con
“"|estade ce manienimiento. Res. 2674 Arl. 7 num. 1.7, 1.2. 2, 3, 4,5, 6y 7 i . |desprendrmento de pintura en diferentes partes
de planta
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codige: IVC-INS-FM1 14

[

Varsion: 05

Facha de amisién: 2021/0613

El disefa, capacidad v dotacion de las unidades santarnas es adecuado.

Los hafins respiran hacias pasilos de tansilo

1.5 i . - ar L3 de perscnal gGue ingresa & la planta. Se
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 6.1, 8.2 6.3.y B4 St rcin Caal e S0,
1.6 Pasee fitrols) sanitanols) v estacion/es) de limpieza v desinfeccion, Res. = e Las filros sanitarios na cuentan con la datacidn
"F12674 de 2013 A7t G num. 8.3y 6.5, Arl. 20, rum 8 =
17 El sistema da drenajes no genera riesgos da conlaminacidn. Res, 2674de 9 =
712013 & 7 oum. 1.3, 1.4 s : =
Bl disefio cel draa o= residuos edlidos y su ubieacion no genera riesgos de |
1.8lcontaminacién a lz matéria prima, areas de proceso o productn , Res 2874 a 10
de 2012 An. Goum. 31, 5S4y AL 33 num, Sy S =
Porcentale de cumplimentd (eguivalente al 20% del valor total de la evaluacion)
2. |EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico
a1 Cuenta con los equipes suficientes y adecuados para los Drocesos gue se a6 5T
“|realizs, Res, 2674 num 8 Ar. 10 num. 3 ki B e
Pusesn un dizefo sanitanc y fupcionamienic sdecuado. Res, 2674, A, 8 S chserva equipos con vestigios de oxids en
22jnum, 1,2 3.4 5,8 7.8.9, 10, 11; At 10 num, 4, Art 18 num. 10, Ry, 583 ar 1256 su esiructura. No presentan los soportes de
4 2012, At 13 num. 1.1 cumplirmianto a [a rasolucion 663 de 2012.
23 Programa de manterimenta de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 An. 135 El programa o so clecuts conferme a o
T2 rprn. 2, At 10 num. 5 L * previsto.
2.4| Cslibracion de eauipas de medicidn . Res, 2674 ga 2013 An. 25 ar 10 Los equipos de medicion NG se eqsueniran|
calibrades
Porcentaje de cumplimients (equivalerte sl 15% del vaior 1012l de la evaluacidn) 10
3. REQUISITCS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Crifice | Obsenvaciones
14 Programa y regisiros de contral de calidad de agua polable. Res. 2674 de : 125 Al momento de la visile no se pude verficar
12013 Art. 6 num 3. ArL. 26 num 4 A o cloro ya que ne cuentan con kit
3 Frograma documenlado ¢ implementada para el manejo integral de residucs) 25
“lssides, Res. 2574 de 2013 An, & num, 5, Arl. 26 num. 2 8 e
area de elaboraciin. Se
Programs de control integral de plegas. Res 2674 de 2013 A 6. num 2.1, [eadencis nleiboes o Pl £8s e e
43053, An7 num 6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num T ar 125 personal y melerias primas. Sa observa rejikas
A 3 AL ; alargedas y sfones sin rejllas que posibilitan o
ingreso de plagas.
Se observa deficiencla de limpieza en
14 Programa de limpieza v desinfeccidn de éreas, equipos y utensilios, Res. 125 diferentes partes d2 la planta, Se observa
12874 ge 2013 Art. B num, 3.2 AL 26 num. T At 2Bnum 7 L - sustancias de limpieza de usg doméstics para
raafizar la impieza.
Porcentaje de cumplimients (egquivalenie al 20% del valor total de la evaluacidn) 13
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
Frograma documentade e mplemeantads de educacion sanidana dingddo a los ; ;
41 ot es. Res. 2673 ArL12, 12 14 ar 17 Las capacitaciones no son continuas.
15 Rkt s Se observa materias primas contra la pares,
B el i’ 2 -~ igmele L}
49 .‘;a::..ias higiénicas v Detacién de los trabejedores, Res, 2874 de 2013 Ant. % 63 Ademas. guantes y palos mal dispuestos por
T diferenies partes de la planta.
a3 Estado oe salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2672 de 20113 a 33 Fike 21

At 11 : Art. 14 num. 12

Forcamaje de cumplrmiento (equivalente al 10% del valor total de Iz evaluacion)

I S‘IDPERACIDNES CLAVE EN EL PROCESO

[ Evaluacion I Cafificacian } I:ritjr,oIO bservamones
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Control de materia prima e insumos, Res, 2674 Art. 16 num. 1.2.3.4.5, 6.7.8;

Se observan matedias grimes sin identificar. Ng
prasentan las fichas tocnicas de itodas las
maleras pnmas. No cuentan con los cniterics|
de acepiacion y rechazo de iodas las matenas

51 Arl. 22 num. 1; Arl 28 num. 1,345 8. 29num. 1,2, 3,5, 6, 7,8,9y 10 a 10 prias.
No presenta soportes de cumplmiente de la
resclucion 4506 de 2013 y 2806 de 2007 para
25 materias que aglique.
" Las ameas de elaboration se comunican
Flujos crdenados, lingales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 ! J p &
52 A 18 Num, 5: At 20 rum. 1 y 4 ar 10 jambienlaimenle posiblitan fa  contamnacion
cruzada,
Contrel de variables de procasd {lemperaturas, presion. tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccidn de acuerdo 21 ipo de products. Res. 2674 ar 10 Ner se registran todas las variables de proceso.
de 2013 Art. 22 num. 2: Ar. 18 num. 1y 2
5.4|Consarvacitn adecuada de producto en groceso. Res 2674 de 2013, At 16. a 10 -
55 Caontrel de arvasade y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 e 2013 . =z No presentan sopertes de cumphmienic de
P|An 17; 12 num 1 y 2, 3142 de 2012; 4143 de 2012; B34, 535 ce 2013, “ s 4143 de 2012,
58 Sisterna de iento y control de calidad. Res. 2674 At 23 y Res. 1 No presentan las acciones comectivas cuanto
%1815 ge 2015 * nay desviasiones en las stapas productvas,
Porcantsje ge cumplimianto (aquivalente al 20% del valor toial de I evaluacion) 1
.| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Cbservaciones
Los resultados analiticos no 50N
5 1|Frograma de muestreo. cuarentena y liberacion de producto, Res, 2674 de & 128 :gdmnm;:llwc; de acuerco :gbz:mlm> l::
2013 A0, 22 e 1.2y acciones a realizar cuande nay resuliades
analitices por fuera de norma
62 Vida dtil del producto. Res. 2674 de 2013 Art, 3, ArL.19, num 3, Res, 5100 de vs No esta validada la vida (til de los producios|
-<|2005 Ast. 3 S J elaboradcs.
53 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 A, 28 num. < 25 Se observa producto terminaca debloo del
~11,234vy5 Bt ' difusor.
Se realiza evaluscidn do rotulade gereral y
83 Rotulado del products terminado. Res. 5102 de 2005 y cuando aplique Res, D NO numicional pars e producte: YOGURT
“|433 de 2011 y Res, 2508 de 2012 y ¥ ENTERO CON DULCE DE FEUOA POR
[4000C MARCA DELA
55 Trazabilidad, recal y manejo de cevoluciones. Res. 2674 de 2013 Arnt 28 " 75 Con la informacion suministrada no 52 puede
P rum. & ot : izar |a trazabifidad cormplata.
5:5(Transporte producto terminado, Res. 2674 de 2013 ArL 28 a 15 —
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

mao

Codigo: WC-INS-FM114 }

Versitn, 05

F

echa de emision: 20210613

Lineas de subcategoria det alimentes

CREMA DE LECHE

Subcategoria 10

Voldmen { afa

[
1
1
L

10 TONELADAS | ARG

1.3.1 Crema (nala) atete [mantacs) de mantequilia, grass de ieche anhidra "ghea”

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
|
No. |GRITERIOS EVALUADOS Evaluazion | Calificacién| Crivco|Onsenadiones
4 E! astabiecimisnio presenta uns sdecuada localizacion v diseds, Hes, 2674 10 Se observa equipos en desuso en digfrentes
A 8 num, 1.7, 12,15, 21, 23 y28 A paries de la fabricas,
1 £
T i
El disefo de las instalaciones de elaboracion de alimentos. procesamiento, g
12 smpaque y amacenamiento es adecuado y cusmty conm la amplitg 20
sufictente para realzar as opecsciones y oermidic la orculacan o los @
operanas, Res 2674 de 2013 A § num, 2.3 i
El dseio de i instalac:ones do ias dreas 0o Proceso permite un adecuads i Las arems de eaboravion $e comumcan
1.3{luic de matena pnma. products ¥ personal . Res. 2674 ge 2013 Ar. 18 ar & ambentaimenie posibilitan @ contarmnasion
oum, 5 cruzada.
Se obsarvan piscs geleriorados en diferantes)
14 Fros, pamsdes y techos tienen un disefio adecusdo y poseen un busn g panes de la plama. Sea evicencian paredes con
*jesiado de manlenimienio. Res, 2674 A Tum. 11,12, 3,3, 4. 5.6y 7T e desprendimiento de pinlura en  diferenles
|partes de planta.
El disafin, sapacigad y oolamon de las ynidades sanitaras ae adecuads. I LRfos g S pgioe dedietaio
1.55,‘.25 2574 e 2013 Ad. & num, B.1, 6.2 6.3.y5.4 . ar 5 de porsonal gque ingresa a |2 plana. Se
o “ e e avigencia casillinros con ailmentos
18 Posee liltrors) santanols) v esiaconies) de limpezs v desinfecotn. Res, 5 Los [Littos santarios no cuentan con s
12674 de 2013 Art. 8 num, 6.3 y 6.5, At 20 num § i |detazion completa.
F 1Bl ssterma de drengies no genera nesgos da conlaminacion. Res, Z874de) 10
12018 Art. 7 rum. 1.3, 14 2
El diseno gel area do resduos salicos v su ubICBEGON NG ganerd Hasoos do
1.8 jcontaminacion a la matena pnma, dress de process o producto . Res. 2874 a 10
de 2013 AM. 8 numn. 5.1, 54 vAR 33 num, 5y B
Paorgentsie o6 cumphimisnls fequivalents al 20% del valor tata de la evaluaséng
|
|
| 2|EQUIPOS REQUERIDOS Evalsacién | Caitfeacisn| Crltico| Obsarvacicres
24 Cuenla con ot equipos suficienles y para los pr que se 30
i " lrealiza, Res, 2672 num 8, A 10 num. 3 &
Posean un disafo sanilario y funcionameento adecuado. Res. 2674, A § Se ob: pos con vestigios de oxido en
22jnum, 1,2, 3. 4. 5 6 T8 8 10 11 At 10 num, 4, At T8 num. 10. Res. & 1225 su ostruciura. No presenlan los socpones de
S8 de 2012 AL 13 num, 1.1 rcurnpirmients @ |a resolucion 683 de 2012,
73 Programa de mantenmients a8 egwpos v ulensilios, Res. 2674 da 2013 125 El programa nc se ejacuta conforme a e
"TiAR 22 num. 2, A 10 num, 5 ! ) previsio,
1
1 | ' ali-g
2.4[Caiibracian de equipos de madicion . Res, 2674 da 2013 Ar, 25 ar | 10 | RO 80UDOS 08 LN 11358 Snoric
| | |calibrages
1 ]
Parcentaje de cumplimientc {ecuivatente al 15% el valor lolal de 13 evaluacion] 10
1.|REQUISITOS SANITARIOS ¥ AMBIENTALES Evaluazion | Calificacion | Critico|Obsenasiones
3. Programs v reqistros de cantrol de calidad de agua potable. Res. 2674 de 125 Al momenis da la visia no sa pude verificar
“ 42013, Ar. 6 num 3. AL 26 num 4 ol % clore yo que no cusntan con kit
55 Programa documeniado = implementado para & maneic integral de 2 el
“=lresicuos slidos. Res, 2574 do 2013 At & num. 5, A 26 num, 2 ?

FALSE




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
IO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
1A Cadigo: IVC-INS-FM112 | Version: 05 Fecha de emisidn: 2021706172

Programa de contral inlegral de agas. Res 2674 ¢e 2013 ArL 6. num 2.1
S3 AMTumE63 At 26num 3 AnZ8num T

Se onserva volador en area de elsboraciin. Sa
svidenca entreluces en puenas ge INGreso oa
parsonal y materias primas. Se observa rajllas

gadas y sifonez sin railias que posibilitan
4] ingreso de plagas,

34

Programa de limpieza ¥ desinfeccion de areas. equipos y utansilics, Res.
2674 dde 2013 ArL 6 num, 3.2, Ar. 28 num, 1, Ar. 28 num 7

|susiancias de impeza Se ush comesbes pars

Se observa oefckenca de limpleza en
diferentes panes de la planta. Sg observa

reahizar ja impega,

Porcantaje te cumplimiento (equivalents al 20% del valor total de 1a evalusditn)

13

4.

REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Evaluacidn | Cal 2| Obsarvaciones

"llss trabajadores. Res. 2674M.12. 1314

Programa doc ‘ k fado ce educacidn sanitara dingide &

Las capacitaciones no son continuas.

.
o

Praclicas higiénicas y Dotacidn de ios rabapdores, Res, 2674 oe 2013 An,
18y 4.

Se observa malerias primas conira |a pared,
Agemas, guanles y petos mal dispuestos por
difarentas partes de la sianta.

4 3:Bmaode salud del personal manpulacor ge alimentss. Res, 2874 de 2013

Art. 11 At 18 num, 12

[
£

Porcentaje de cumplimienta (equivaients al 10% cel valor tofal de iz evaluacien)

5

OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion

Caificacion Crivea

Ouservaciones

Conimil de matenia prima @ insumos, Res. 2674 A, 16 num. " 2345,
5.7.8, An. 22 numn. 1; Art. 2B num. 1,345 An. 29 num. 1,2, 5,.5,.6,7.8, 8 v
10

Se observan matenas pnmas sin centificar.
No gresentan ias fichas lecnicas de todas s
maienas pnmas. No cuenian con jos cniencs
de aceptacian v rechazo de todas las materias
arimas,

No presants sopories de cumplimiento de (8
resolucion 4506 de 2013 y 2906 de 2007 para
las malenas que agligue.

52

Flujos croenados, lineales y sin
Art, 18 Num, 5: Art. 20 num, 1y 4

paraci crizadas. Res. 2674 de 2013

|ambemalments posibilitan ia contaminacion

Las areas de elaboracidon sa comunican

TLITAGA.

5.3

Control de venabies de proceso (temperaturss, presion, tiempo, entre
olros) adecuados durante la produccion de acperdo al upo de produsto.
Res. 2674 00 2013 Art. 22 nurn 2, Art. 1B num. 1y 2

Mo se registran odas las vanables ge proceso.

Conservacon s0ecuads 08 Procucic 2n DOCES0, Res 2674 06 2073, AR
18.

&

Conrol de anvasads vy embalaje. Rescluciones 683 ce 2012, 2674 de 2013
AM 17,18 num 1y 2; 4142 de 2012: 4143 de 2012; B34, 835 de 2013,

L

No presentan sopores de cumphmisno de
4143 de 2012,

11815 de 2015

Sisterna de aseguramiento y contrel de calidad, Res. 2674 A, 23 y Res,

Mo oresenian |as acclones comeclivas cuando|
hay desviationes en las elapas productivas,

Lﬁor:amatg 2 cumplimientc (eguivalente al 20% dal vaior total d2 la evaluacion)
VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evalsacisn

] g

Cosenvaciores

&1

de muestrec, cusrentena y liberscion de procusts, Ras, 2674
de 2013 A 22num 1, 2y 3

Les  resultages  aneiificos ne  son

vos do a8 los volumanes

i

:19- produccian, Bl pfograma no contemplas ias
acciones a realizar cuands hay resultados
analiticos por fuera dé noma

B

L)

Vida Gt det producto. Res. 2674 de 2013 A 3, A1, num 3. Res, 5108
de 2005 A, 3

|
No esta validada la vida Unl de los wwwm;
sianorados.

&

[

Almacenamiento de products terminade. Res. 2674 de 2012 At 28 num,
1.2.34y5

S5g observa producty larminads detsdo cel
difusor.

Rotulace del producio terminado: Res. 5108 de 2005 y cuandoe aplique Res.
333 d& 2011 y Res, 2508 de 2012

Se reaiizs evelugoion de rotstace gme-ati
CREMA DE LECHE POR 10000G MARCA|
CELA PRODUCTD PARA EL SECTOR
CGASTRONGMICO
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&5 Trazabittiad, recall y maneio de devoluciones. Res. 2674 de 2013 At 28 75 Con la infomacion summisiraia no s pusde
“inum. & Bt - realizar la trazabilidad completa.

£ 6| Transpene producta terminado, Res. 2674 de 2013 An. 29 a : 18

TPOFCENIZ]E 08 CUmpim Snto (equivalents al 15% ol valor (o O la evaluaoony

Forcentaje e cumplimiento suticategora i 1 64
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N IO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e 2 I Codigs: NGNS FMI T Verewon, O T Fecha de emisin. 2027/06713

Lineas de subcateqoria del alimentos Velomen | afo

QUESO FRESCCS({DOBLE CREMA Y CAMOPESING) 18 TONELADAS / ANC

Subcategoria *: 1.5.1 Quesos frescos {ne madurados}

1. DISENG Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calficagién | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Se obiserva equipes en desuso en digtrertes

11 Res. 2674 Art. G num, 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2.2 y28 & 0 panes de |a fabncas,

£l disefio de las instalaciones de elaboracion de slimentos.
procesamiento, empague v almacenamenio 25 adecuado vy

1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2073 An. 6
nym, 2.3
El disedio de la instalaciones de las sreas de proceso permile un Las areas de elacoracion se comunican
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res, 267¢ ar 5 ambisntaimente posibilitan la cortaminacion
de 2013 Art. 18 num. 5 cruzada.

Se observan pisos detenorados en diferentes
parles de la planta. Se evidencian paredes ton
desprendimiento de pintura en diferentes partes

de planta.

Pisos, paredes y techos tienen un disefic adecuado y poseen un
1.4|buen estzdo de mantenimiento. Res, 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2 ar 5
3, 4.56yT7

_os baflos raspiran hacias pasillos de tréansito
ar 5 de personal que ingresa a Iz planta, Se
evidencia casileros con alimentos.,

El disefio, capacidad y dotaciSn de las unidades saniiarias es
““ladecuado. Res. 2674 de 2013 Arl. 6num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4

s
i

Posee filtro{s) sanitario{s) y estacion(es) de Impieza vy
1.6|desinfaccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Arl. 20, ar 5
num &

Las fitros sanitarios no cuentan con {2 dotacion
complela.

El sisiema de drengjes no genera riesgos de contaminacion. Res.

1712674 2013 Ant. 7 Aum. 1.3, 1.4 o L
El diseric del &rea de residucs sdlidos y su ubicacidn no genera
1adﬁgosdemmammwénalammﬂapﬁma,éreasdepmsou i 10 -
““|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y A, 33 num. § i
v 6 | R S
Forcentaje de cumplimiento (squivalente al 20% del valor total de |a evaluacién) | 14
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacion | Crifico |Observaciones
o 4iCuenta con los equipos suficientes y adecuados para los " 0 z %

|procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Arl. 10 num, 3
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Poseen un giseno sanitario y funclonamienic adecuads. Res.

Se observa egquipos con vesligios de oxido en

de 2073 Art. 18 Num. 5: At 20num. 1y 4

2.2|2674 AL 9num. 1,2, 3,4,5,6,7.8,9, 10, 11, A 10 num, 4, At ar 1258 su estruclura. Ne presentan los soportes def
18 num. 10, Res. €83 de 2012; Art, 13 num, 1,1 cumplimiento a la resolucion 683 de 2012,
23 Programa de manterimients de equipos y utensilios, Res. 2674 de s 35 El programa no se ejecuts conforme a lo
12013 A 22 pum. 2, At 10um. 5 ® provisto,
2.4|Calibracion de squipes da medicicn . Res, 2672 de 2013 Ar. 25 ar 10 UL SN U TRACK T %
calivrados
Porcentas de cumplimiento (equivalente al 15% del valor ol de a evaluacion) 10
3. REQUISITOS SANITARIDS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacién | Critico [Observaciones
a1 Programa vy registros de control de calidad de agus potable. Res. 125 Al momento de la visita no se pude verficar|
'|2674 de 2013 Art 6 num 3. Art 26 num £ B - cloro ya que no cuentan con kit.
Programa documentado e implementadc para el maneio integral
3.2]de residuos sdlides. Res. 2674 de 2013 Art. € num. 5 A4 26 a 25 -
num. 2 = = & - —
Se otserva volador en area de elaboracion. Se|
P : o jevidencia entreluces en pueras de ingreso de
33 numr;f‘a‘-d; :n;rz:;l??i :; Dégg:jma;sﬁfro;g :jngw .8 ar 1235 personal y matenas primas. Se observa rejilas
=N S AL . alargadas y sifones sin rejillas que posibilitan el
ingreso de plagas.
iench I )
Programs de hmpieza y desinfeccidn de areas, equipos ¥ :: mzﬁniﬁaieﬁ;;mﬁ? l:f:8 f;em =
34lutensilics. Res. 2672 de 2013 Art. 6 nurmn. 3.2: At 26 num. 1: Art. ar 12,5 o ot PIENG:. Sa. Chomivy
28 num 7 sus..anclas de limpieza de usc doméstico para
raalizar la limpieza,
Porcantaje de cumplimiants (equivalents al 20% ds| valor total de la evaluacion) i 13
EQUISIT P R D : | =
& REQ 0S PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE acion | Cafficacion | Critico [ob es
ALIMENTOS Evaluaci Servacion
Brograma documentado ¢ implementado de educacion saniaria TR
#dingido a los rebajadores. Res. 2574 Ar12, 13y 14 ar 17 Las capaciaciones no son continuas.
4 - : Se observa matlenias primas contra I3 pared.
cas ECitn ra S, : 74 7 t
a2 :Ee.:gu:: :.?ei‘::asy Dolacién de los rabajadores, Res. 2674 de & 155 Ad s, guantes y pelos mal dispuestos por
IR diferentes partes de |z planta.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res, 2674 33 3
“lde 2093 Art. 11 Art, 14 num, 12 B TS
(Forcentaje ge cumpimienio (equivalents al 10% del valor total de la evaluacian)
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacidn | Critico [Observacienes
Se observan materias primas sin identificar. No
presentan jas fichas ecnicas de fodas las
Control de materia pnma @ insumos. Res. 2674 Arl. 16 num. dmatz " ;;;ﬁmnas‘mhgagﬁﬁfm: El:s c":'uf“
51|12345 57,8 An 22 num. 1: A 28 num. 1,345 Arl. 29 num, ar 10 “e G, 4 i
1,2,3567.88y10 primas, ,
| o No presenla sopories de cumgplimienio de la
resclucion 4506 de 2013 y 2906 de 2007 para
las materias que aolique.
1 bieal . s & Las areas de elaboracidn se comunican
52 Fljce ovdanacos, Snealis 7 sin operacionss. cruzades. fes. 2674 ar 10 ambientalmente posibilitan la contaminacion

cruzada.




| |

M

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

maQ =
Cédigo: IVC-INS-FM114 |

WVersion: 05

Fecha de emision: 2021/06113

Contrel de variables de proceso {lemperaturas. presion. liempo,
entre olros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo

53| de proaucto. Res, 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, Ar. 18 num, 1y] = L G o PR MM {8 VTS e 00 ProReas:
2
54 Conservacién adecuada de producto en procesc. Res 2674 de 10
“lao1a. At s, ¥i
Control de envasado v embalaje. Resoliciones 683 ae 2012, 2674 s
5.5|de 2013 At 17; 18 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834,  ar 5 R TR e,
835 de 2013, iy i
y
56 Sistema de asaguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 38 Mo presentan las acciones correctivas cuanac|
- ly Res. 1618 de 2015 » hay desviaciones en |as etapas produclivas.
Porcentaie de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacidén) | 11 |
6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTC Evaluacién | Calficacion | Critico [Observaciones ]
i
Los resultados analiticos o san|
represenlativas ge acuerdo a los volumenes de
Programa de mueslreo, cuareniena y fberacion de producio A ; % 2 g
61| Res. 2574 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3 i 124 Drodyonion. & SErene N CHRIIpT 1es
acciones @& realizar cuando hay resultados
analiticos por fuera e norma
6.2 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 At 3. Art1S. num 3. - k& No estz validads la vida 0l de Jos productos
““|Res. 5108 de 2005 Art, 3 = e |slabarados.
84 Almacenamiento de producio lerminado. Res. 2674 de 2013 Ast. : = Se cbserva productc terminada dedido del
|28 num.1234y5 2 b difusor.
Se realiza evaluacion de rolulade general y
6.4 Rotulade dal products terminade. Res. 5108 de 2005 y cuando 5 nutricional para el producto:QUESO FRESCO
“lapkique Res. 333 de 2071 y Res, 2508 de 2012 Br f GRASC SEMIDURD DOSLE CREMA POR
2500G MARCA DELA
65 Trazabilidad, recall v manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 = 7z Con la informacién suministrada no se puade
“?|an. 28 num. & @ = reafizar Ia trazabilidac comoleta.
6.5| Transporte products terminado. Res. 2674 de 2013 Art 29 2 15
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_INSPECCION —

ANEXO 1 EH'&LU#C{OII ETIQUETADD NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMAND

CodigoVC-INS-FMIER | VersidnD1l | Fecha de Emision 2023-08-37
Nombes del productc l QUESO FRESCC CRASO SEMICURG DOBLE CREMA POR 2500C MARCA DELA

ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES
- - e ——————

[ No] CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION CBSERVACIONES

La Informacign ro describe o presants of almerts de forma isa, eq o 058 O SunCoptiie de croar en|

Moo alguno wuna imonesitn &TCNed respecto O Su contenids nuincional, propedades nulncionsies ¢ de salud,

1 jque mdiguen, representan, sugieron o mullqum ques ol akimenio o3 0N, adecuscs o slective para alviar, tratar o &
curat cualguisr enfermadad o ica. {M | 5.2 Arlieula 5, N i §.2 Articulo & Resolucio
B10de 2021 )

La infarmacien ne (kiva B lof consumidores 8 creel que exista un concoiments cuanfilaivg exacic de ko que las
persanas deden comer con al in de mamener la salua. sino que debe dar a conccer la canticad de nutnentes que| a
contiene el producta, [Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

[

ESPECIFICACIONES DE TABLA DE mmmmm

No CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion del requisite OBSERVACIONES
El tide de la tasla de inf s i o deck e “inf N ional” o “Datos de
1.1 Nutricién™ o “Informacion Nutrimental” en el tipo de ketra v lamafic especficads. Numeral 28,1 Articulo 28 a
| Resclucion 810 de 2021.
Los valores de ios nutrienies geclarzn e [a table nutricional tenen sooore (sralisis da muestras dol ooducts
1.2 nformamon do tablas ce compesicdn de almenios. publeacionss, sontenido mtrisional g loe ingromentes i f“_;:’“m soportes de fa

Jtilizados en formulacen) (Numerad 10.5 Articulo 10 Resclucian B10 oe 2021}
La informacsgn nuinConal se presénia en @0woma eSpanol v & QU2 en (choma Sorente cushta Con onao]
compiementanc con i traduecon & nformacion Mgquenida. sn un seusdrn son tamadfis minimo cel 259 del drea
dispotnble de b mpreson de ln cars donde se shique | en color contrastarie con & fonde, o0 un lugar visible de 1o
elueta, con informacion legitle en letra Ansl o Helvatics ¢ su livic »5 acorde 8 Io dispussic en & reglaments
teonico (Numeral 27.1.1, 27.1,3, 27.1.4 Articule 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resalucién 810 de 2021} La
1.3{tabls nutrconal debe ser de 3l menos ef 15% dol are Sonde 20 ubique para la came Crucs envasada 3 18 cue s i
e nan agregace producios alimentcos, condimemos O 80fwos Que conengan sal o SO0, (MCEMENTE CEDEN
declarar 2l contamde de sodio, Parogralo 1 articuio 1 Resolucidn 2492 do 2022

No pressnin soporias de m
abia.

Mata: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusion de g i por en la tabia
nutricional, ni en la cara principal de ibicién ael - sgraf; 2ﬂhbTWNM2m
2022, |
La ion de los nuirientes se hece por 100 /100 mi del alimento y por porcidn. Lu tabis nutricional

conliene tooos los manentes de declargcién ooligaiona Bs! come oz opcionales que & aplican en caso de
1.4 | ceclarac:on de propedad nutricional © de salug. En el case de producios reconstituidos se ceclarars consideranco i
2l progutic praparado en CoNGICoNAS de Consumo racomandadas mos of fabricaste (Numeral 30,1, 10.2; 10.7,
10.8 Articulo 10 Rasolucion 810 de 2021)

N presenta sooores de fa
1aia,

fi
Elmeammmmmmm squﬁdﬁdﬂsysummmm ol fips de formato o3 T

1.5 acorde con e drea ce 107 Qi i e la edi 28.4 Articulo 28, Articulo 28 y Articulo 30 i ey
| Resolucion 810 de 2021) A
15|Les te declaracion abligalona v opeonalus se & o uridanes y was petmilides v con| " No presente sopartes oe 8
las ap i lecidas en ks reg & itara (Tabla 3 Numeral 10.7 Articuls 10, tania.
Tabia 7 Articulo 14, Tabia 1 Articulo 9 Resolucion 810 de 2021)(Numoral 10.4 Articulo 10, Tabls 5 y &
£l nimero de P que esta i en & cara prncipal de exhibicion de Ia enqueta, [unio 3l
1rmmwsm.&lmmaﬁodelapﬂmnmmhmumm:umwwnmm 4 No presenta sopories de 18
" |las cantidades ce raferancia normalmenis consumcas. Sa realiza caciaracidn de madida casera. (Numaral 104 ! ol
Articulo 10, Tabla 5y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucion 810 ce 2021)
Noﬂ- Diligencie Ia columna "evaluacién” teniendo en cuenta que la escala del ltem comesponcera & 1JENtEqUE 18 Ieira = (Acs cionle) para

umplimiento total del requisitc; Identifique las lefras ar (sceptable con mguanmisnies) para un;_M&Iadel requenmiento;
idmﬂﬁqm laletra | (inacepiable; que indica incumplimiento dal reguerimiento: Identifique las Letras NA. {No aplicz| Indica que el aspecio a
evaluar no es evaluade ¢ ne le aplica.

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO No Cumple

Nep 50D cs la tabla.
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INSPECCION, VICILANCIA Y CONTROL

INSPECTION

ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMOC HUMAND

| CodigniIVL-INS-FMIE2Z I

Version.01 |

Facha 08 EMmisien 20230522

Nombre del preducts

—

YOGURT ENTERO GON DULGE DE FEIIOA POR 4000G MARCA DELA

ANEXO 1. REQUISITOS GENERALES

e

EVALUACION

OBSERVACIONES

L& IMoNmAacon o CESUNDD O LTESEnt ol BMTIENa OE 1orma TAISH, SqUIVeTa 0 eNBnOsE o SUSCAEIDIE GF CTear on)
modo algung wna imoresidn wmones respectn ge su comtenido nuinicional, propedades nunconskes v de salud
que indiguen, reprasanten, sugieran © impligudn que &l alman as Ul adecusds o afective pars afiviar. tratsr o

curar cualquier enfermedad o trastoms fsialdgics. (Nemeral 5.2 Articulo 5. Numeral 8.2 Articulo 6 Resolucié
810 de 2021 )

lcontene of producto, (Numeral 5.3 Articule S Resolucidn 810 de 2021)

La nformacksn nc fleva B 05 CONSUMIdoNEs @ Creer Gue exsle un coNoCImeny cuanlistive exacie de o gue las
personas geten comer con & fin de nwmhsm,umqnumufawiammwmmum

ESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMACION NUTRICIONAL

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion del rogquisite

OBSERVACIONES

{Resolucion 810 de 2021.

El litulc de @ labla de informacion muincional es declarade como CIinformacién Misricional” o "Dmtos de
Nutricion™ o "Infermacisn Nutrimental® on « tipo de kira v iamafo especiiicads, Numeral 28.1 Artlculo 28

Leos valores de ks mariontes declanan an @ 1atla nutrconsl tenen sooone (aralis:s 96 muesitas del orogucts,

utiizados #n formutacion) (Mumeral 10.5 Articulo 10 Resclucion 810 de 2021)

mfornacion de =blas ¢ composicdn de almentos, pubticaciones, conenido nuincioral ce los ngredienies)

No presenia sopories do la
s

12 IMormecién nUNCIonal S8 PrEsenta @n Jdoma BspEndl y S kgUra 6n Koma Oierente COBnla £on 1ot
complementario con b raduccion e informiacitn requenda. sn un mecumden son amafo wimms el 25% del Aren
cisporible de ko mpresion de la cara donde se ublgue | en calor contrastanie con ol fordo, en un ugar visigle de la
efiqueta, con infarmacidn legible en letra Anal o Helvetica y su tiulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
monca (Wumeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién B10 de 2021). La
mmwm:«mﬁmsdwﬁmma donde se Lique para ia came crucs evasads 2l gue 58
la nan agreg congemanios © adbvos que comengan sal o somc. Umcaments Seber
dwlwarelcmwm de sodic. Paridgralo 1 articuo 1 Resalucien 7442 de 2022

Nota: Para los productos de peso variable, no jes aplica la inclusién de porciones por anvase an fa tabla
nutricional, ni en la cara § i de on del il 2 articulo 1 Resolucion 2452 de
2022,

No presefts sopores de ia
tablo.

procusts
10.2 Articulo 10 Resolucién B10 de 2021)

La ceclaracitn de s munentes s nace poe 100 gr10d mi del alimento y por porcion, La mbia nutricienal

contiens todos ios nutrentes de declarscidn odligatoria asi como o opcienates cue le aplcan en caso de He - da la
declaracion de propedad nuincioral o de salut. En ol cos0 de producins recenstiuidds se declaratd considerande ! B.d: SN Topoes

ol proparads en condiciones oF SoTSUMG retamendadas sar ol Bbscante (Numeral 10.1, 10.2; 10.7, "

El orgen e los segin ponda, sus Lmdades y su astruziurs son poordes. of tioe da format &6

NO presarma sopuies do ja

. g
mammmnmwmmhmw“naﬂmsw1m?mmm
T&n?ﬁmmu.hhhims ién B10 de 2021)(N i 10.4 Articula 10, Tabla S y &

1.5|ocarde con ol érea de mpresion dispanible &n ks eliqu f i28.4 lo 28, Articula 28 y Articulo 30 i okl
Resolucién 810 de 2021} )
(5lLes deidid b bl o an unidades ¥ abreviaturms permitidas y oon i No presanis Soponss oa (8

bl

.| conienido neto del almento . El tamane de |a poruon Gaciaraca #n ia auqueta geba SEr CelerMInado a parr d¢

El nimaro de o por @ esta d

darado en la cara prncipal de exhitncidn oo iz etgueta, junio al

lay cantidades de referencia rormalmente consuridas. Se realiza ceclaracon de medda casers, (Numerad 10.4
| Articulo 10, Tabila 5 y & Numeral 12,7, 12.2, 1223, 12.6 Articulo 12 Resolucion 810 de 2021)

Mg gresenta soportes da la
taulo.

incumplimie

Nota: Diligencie la columna "evaluacién” teniende en cuenta que la escala del tem coresponderd a: Identifique la letra = |
cumplimients total del requisio; Identfique las letras ar (sccstable son requerimier
identifique la letra i (inaceplable) gue indica
evaluar no es evaluado o no fe splica.

ntes) para un cumplimiento parcial del reque:':miehm.

nto del requerimiento; Identifique las Letras NLA. (No aplica) Indica que el aspecto a

EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO

No Cumple

Chasrvacones:




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

i INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

i Codigo: IVCANS-FMOZ2 | Versign: D4

iFecha de Emision: .
20220623 Pagina 1de2
B e

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha { ASAA-MM-DD}  "CHOCONTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24,25

Nombre del Establecimiente

Identificacion del Producto

[

ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO

CREMA DE LECHE FOR 10000G MARCA DELA PRODUCTO PARA EL SECTOR GASTRONOMICO

Articule ¢
Numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

41

£l rétulc no deberd describir o presentar el producto alimenticio envasado, en una forma
falsa, equivoca © engafiosa o suscepiible de crear en mode alguno, una impresion erronea
respecto de su naturaleza o inocuidad.

Nao descrisir ilustracionas o representaciones gréficas que hagan alusiones a propiedades
medicinales, oreventivas o curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la
verdadera naluraleza, origen, composicidn ¢ calidad del alimente.

MNA

El ratulo o etigueta ne debera eslar en conlacto direclo con el alimenlo, o en sa delecic
tener autcrizacion del Invima.

Los alimentos que declaren que su contenido es 100% natural, no deberdn cantener
aditivos.

NA,

El rolulo no debe amplear palabras, ilusiraciones o representaciones graficas, que sugisran
directa o indireclamente cualquier otro productc con el cual el producto de que se trate,
pueda confundirse o inducir a suponer gue = alimento se relaciona en forma alguna cen
olre producta

Las llustraciones, grédfices ¢ figuras que hagan alusién 2 ingredientes naturales gue no
conligne el mismo y tuyo sabor sea conferide por un saborizante artificial, deben aparecer
con 13 expresidn "sabor artificial” junto al nombre del alimento,

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera indicar la verdadera naturaleza del alimenta,
normalmente debera ser especifice ¥ no genérico. Se podrd emplear Un nombre de
“famasia’, “de faorice” o “marca registrada”, siempre que vaya junto con Ia dencminacidn)
del alimento v en ia cara principal de exhibicién.

52

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar pracedida por el t@rmino “ingradienta”, y aparscer
en arden decrecients,

NA

63

CONTENIDO NETC Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades del sisterna
metrico. (Sistema Internacional).

El nombre del producto v el contenido neto aparecen en [a cara pringipal de exhibicion. El
lamafio de las letras y numeros del contenido nelo cumple |a Resclucion 5108 de 2005

Nombre © Razan Social y direccién del fabrcante, envasader o reempacador, precadido
por la expresion fabricado o envasado por”. En productos imponados deben pracisarse.
nombre ¢ raztn social y direcaidn del imporiadaor,

Los zlimentos faoricades, envasades o reempacados por lerceros, debe aparecer la)
siguiente leyenda: “fabricado, envasado o reempacade” por (fabricante, envasador o
{reempacadeor), pare (persona natural o juridica autarizada para comercializar el alimento)

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera lievar grabada o marcada de cualquier|
modo ¥ de forma visible, legible ¢ indeleble, una indicacién en clave o lenguaie claro
fnumerico, 2ifanumérico, ranurade, efc), acompanada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracidn minma fecha de vencimiento, fecha de
fabricacion o fecha de produccion y deberd cumpli con ¢l numeral 5.8,




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL i INSPECCION
S FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
INY¥ IMQ ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005
Codigo: VCANSFMO22 | Versidn: 04 :;zfn;q?im'“ Pagina 2 de 2

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES FPARA LA CONSERVACION: cada envase
debe lievar grabada de forma visible, legible e indeleble, Iz fecha de vencimiento y/o
duracién minima, en orden estriclo y secuencial, asi:

DiA. MES ¥ ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las lres primeras letras o en forma
5.6. numérica — ano can los thimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha d2 vencimiente no superior a tres meses.
Mes y afia para productos gue tengan un vencimiento de mas de tres meses.

No s permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién minima, meciante el
uso de eslicker.

INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 NA
Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO C NOTIFICACION SﬂNITﬁE.LA: Ge scuerdo a lo
58 establecido en el ariculo 37 de la Resolucion 2674 de 2013. o fas normas que lo A
medifiquen, sustituyan o adicionen.
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

2 Decleracién cuaniitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en el NA
rotulado, por su presencia o baje conienido. s : : o
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: deterz ullizarse un rowlo o efiquet = .‘
Arl.13 complementaric que contenga en idioma espafiol, la informacién exigida en la Resolucién NA& T
510% de 2005
5.2:3 La declaracion de adilivos incluye el nombre genérico y el especificc MNA
Cuando &l producio conliene aspariame o larirazina se incluyen las leyendas y declaracion
523 NA
respectiva
Cumple las narmas e incluye las leyendas segn requisitos especificos per produciar agua NA

polable tralada, derivados ldcteos. alimentes ennquecidos, férmulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0: No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima,
toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en |a pagina web www.invima.gov.co en el formulario de
denuncias hitps://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsdipeticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios ylo contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593. *Los teiéfonos se encuentran ubicados en
la ciudad de Bogota.

“lota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de venficar
\as condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA
—5
Firma " Firma =

&
DORA JANET QUINTERO
Nombre CARLOS JULIO MONTERO CABRERA Nembre LONDONO
CE. 1065562346 cC 51817810
Cargo CONTRATISTA Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o
G-upo o Dependencia GTTCO2 -DIROS Dependen GTTCO2 -DIROS

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma 4_ _E ? Firma ._.:..’:_’_—/
Nembre 1VAREZ GARCIA Nombre /

(o o 19.325.065 c.C. e ————
Cargo REPRESENTANTE LEGAL Cargo R s




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL {  INSPECCION
- FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS

Yy i
I L ENVASADOS Resolucion 5108 de 2005
Cadiga: IWCANSFMOZ2 Varsién: D¢ §2$£2§mi“°”' | Pagnatdez

ANEXO ACTA DE VISITA

Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD) CHOCOMTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24,25

Nombre del Establecimiento ASQOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCONTA-APROLECHO
ldentificacion del Producto QUESQ FRESCO GRASO SEMIDURO DOBLE CREMA POR 2500G MARCA DELA
mﬁ:ﬁ REQUISITOS GENERALES CALFICACION OBSERVACIONES

El rdtulo ne gebers descrir o presentar el productc alimenticio envasado, en una forma
4.1 {alsa. equivoea o angafiosa o susceplible de crear en moda 2igung, una impresitn emonea 2
ragpecta de su naturaleza ¢ nocuidad.

No describir ilustraciones © represeniaciones graficas que hagan alusiones a propiedades
4.2 medicinales, preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones falsas sobre la 2
lverdadera naturaleza. odgen, composicion o calidad dal alimento.

El rotule ¢ stiqusta no debera estar en contacto direcio con el alimenlo, o gn su defecio

i terer autorizacién del Invima. <
Las almentos que decizren que su contenide es 100% natural, no deberan contener

4.4 = NA
aditivos.
El rétulo no debe emplear paizbras lustraciones o represenlacionss graficas. que sugieran

15 directz ¢ indirectamente cuaiguier otrc producto con el cual el producte de que se trats, B

pueda confundirse o inducir a suponer gue el alimento se relaciora en farma alguna con
ohro producto.

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan alusién @ ingredientes naturales gue no
4.8 contiene el misme y cuva saber sea confendo por un saborizante artificial, deben aparecer NA
con ia expresion “sabor anificial” junto al nomore del aimento.

NOMBRE DEL ALIMENTC: ei nombre debera indicar |2 verdadera naturaieza de! alimento,
511 normalmente deberd ser especifico y ne genérico. Se podra emplear un nombre de P
et ‘Taniasia”, “ce fabrica’ © “marca registrada” siempre que vaya junio con la denominacion|

del alimente y en la cara pancipal de exhibicion,

LISTA DE INGREDIENTES: debe eslar pracedida por el términe “Ingrediente”. y aparecer

P
S2 en orden decreciente. 2
=3 CONTENIDO NETO ¥ DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades el sistema 2

metrico. {Sistema Intemacional).

. El nombre del preducte y el contenido nelo aparecen e la cara principal de exhibicion. El
amafio o= las lelras v numeros del contenido neto cumple la Resclucion 510% de 2005

2 )

Nombre o Razon Scciat v direccion del fabricante. envasador o reempacadoe, precedido
54 por la expresidn abricado o envasado por®. En productos importados deben precisarse, 2
nomore © razon sogial y direcclén del imporiador. '

Los alimentos fabricados, envasados o reempscados por lercercs, debe aparecer la
544 sigulents leyends: “fabnoado, envasade o reempacado” por (fabricante, envasador o 2
reempacador), cara (persona natural @ juridica aulorizada para comercializar &l alimento)

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada 0 marcada de cualguier
modo y ce forma wisible, legible e indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro
5,51 frumérce, alfanumeérico, ranurado, elc), acompaiada de la palabra “Iote”, © la letra L™, Se 2
aceptard como lote, la fecna de duracidn minima. fecha de vencimieno, fecha de
fabricacion o facha de produccion y debera cumiplir con el numeral 5.8,




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

i INSPECCION

i

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS

=

INY IMo ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005
Lk i e oy Fecha de Emision
Codigo: C-INS-FMOZ2 | Version: 04 eviphegn Pagina 2 de2
MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION: cata envase
debe llevar grabada de forma visible, legible & indeiebDle, 12 fecha de vencimiento y/o
duracion minima, &n orden estricto y secuencial, asi:
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimercs — mes ¢on ias ires primeras letras o en forma
5.6. numeérica — ano con los Gltimos dos digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no supenor a tres meses.
Mes y afio para productos gue tengan un vencimiento de mas de tres meses.
No se permite la declaracidn de fecha de vencimienlo y/o duracion minima, mediante el
uso de esticker,
INSTRUCCIONES PARA EL USO
57 2
Instrucciones necesarias para modo de empleo.
NUMERO DE REGISTRO, PERMISO © NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
58 establecido en el articulo 37 ge la Resclucidon 2874 de 2013, o las normas gue lo 2
modifiguen, sustituyan ¢ adicionen. RSA-00273186-2023
REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
. Declaracién cuantitative de ingredentes wvaiiosos o caracierizanies destacados en el NA
rotulado, por su presencia o bajo contenido.
ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERC: deberd ulilizase un rolule o eligueta
Art.13  |complementario que contenga en idioma espariol, |a informacidn exgida en la Resclucién NA
5108 de 2005 £
523 La declaracién de aditivos incluye el nombre genénco v el especifico 2
i Cuando el producto conlizgng asparlame o lartrazing se incluyen las leyendas y declaracion %
523 s NA
respectiva
Cumple las normas e incluye las ieyendas segin raguisitos especificos por producto: agua 5
potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriguacidos. formulas para lactantes, lecne.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima,
toda persona se puade comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en el formulario de

denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud

Para denunciar posibles hechos de corrupcion de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a Ia linea anticorrupcién 745 8593, “Los teléfonos se encuentran ubicados en
la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podré adelantar acciones de inspeccién. vigilancia y control con el fin de verificar
.48 condiciones sanitarias del establecimiznio.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma ﬂ,‘ v*a/
Nombre CARLOS JULIC MONTERO CABRERA
C.C. 1.065.562.345

Carge CONTRATISTA

Gruﬁa o Dependencia GTTCO2 -DIROS

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

O ALVAREZ GARCIA
19.325.065
REPRESENTANTE LEGAL

Firma Tl 2

DORA JANET QUINTERO
Nombre LONDONO
c.C 51817810
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo ©
Dependen GTTCO2 -DIRDS

Firma //_

Nombre

c.L. e ————E
Cargo ..g/_

X\




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

j INSPECCION

T el
i I A

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Cadige: NC-INSFMO22 Vearsion: 04

IFecha de Emision:

12022-09-23

Pagina 1 de 2

Ciudad y Fecha ( ARAA-MM-DD)
Nombre de! Establecimiento

idenlificacion del Producto

ANEXO ACTA DE VISITA

CHOCONTA-CUNDINAMARCA, 2023-10-24,25

-ASOCIACION DE PRODUCTORES DE LECHE DE CHOCCNTA-APROLECHO

YOGURT ENTERO CON DULCE DE FELJOA POR 4000G MARCA DELA

Acticulo /
Numeral

REQUISITOS GENERALES

OBSERVACIONES

£.1

E| rétuic no debera describir o presentar el producto akimenticio envasado, en una forma
falsa. equivoca o engafiosa o susceplible de crear en made alguno, una imprasion arrdnea
respecic de su naturaleza o mocuidad,

4.2

No gescrizir llusiracionas o rapresentacionas graficas que Magan alusiones a propiedades
medicinales, preventivas ¢ curstivas que den lugar @ apreciaciones falsas sobre la
verdacers naluraleza, ongen, composicién o calidad del alimento.

4.3

|Eowb o eligueta no debera estar en contacto directo con &l alimento, o en su dafecio
tener autorizacian del Invima.

Los amentos Que declanen gue su contenido es 100% natural no deberdn contaner
aditivos.

MNA

4.5

El ratulo no aebe emplear palabras, ilustraciones o represeniaciones grafices, que sugieran
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual el producto de que s2 trate,
pueda confundirsa g Inducic & supener gue & alimento se relaciena en forma alguna con
olro producio,

4.6

Las ilustraciones, graficas ¢ figuras gue hagan alusin a ingredientes naturales gue no
contiene & mieme v cuye sanor sea conferide por un satarizame artificial, deben aparecer
con la expresion “savor artificial” junto al nombre del alimento.

NA

.

NOMBRE DEL ALIMENTO- el nombra deberd indicar la verdadera naturaleza del alimanto
normalmente debera ser especifico y ne genérice. Se podrd emplear un nombre de
“fantasia’. “de fabrca’ o “marca registrada’, siempre gue vaya jumo con la denominacion
del alimento y en la cara prncipal de exhitician.

El nombre del producte no
coincide con el otorgado: YOGURT
ENTERO CON DULCE CON

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por el térming “ingrediente”, v aparecer
En oroen decreciente.

MERMELADA DE FELIOA

5.3

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar en unidades del sistemia
métrico. (Sistema Intemacional),

El contenido declarado no fue
autorizado en la autarizacion
sanitaria.

Ei nomore del producte y el contenido neto aparecen en la cara principal de exhibicion. El
tamafio de Ias letras ¥ nimercs del contenido neto cumple la Resclucion 5108 de 2005

Nombre o Razon Sccial y direccion ded fabneante, envasador o reempacador, precedido
per la expresion “fabnecado o envasade por”. En producies imporados deben precisarse,
nombre o razon sacial v direccién del importador.

54.4

Los aimentos fabricades, envasades o reempacados por terceres, debs aparscer la
siguiente leyenda: “fabncada, envasado o reempacade’ por (fabricante, envasador o
reampacador), para (parsona natural o juridics Autorizads para comercializar el alimenito)

NA

tn

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debard llevar grabada o marcada de cualquier
modo y de forma visible, legible e indeleble, una mdicacion an ciave o lenguaje claro|
(numérico, alfanumerico, ranurado, etc), acompafiada de |a palabra "lote”, o Iz letra “L", Se
|aceptara como lole, la fecha de duracidn minima, fecha de vencimiento, fecha de
fabricacion o fecha de produccian y debera cumplir con el numeral 5.6.




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL i INSPECCION

: Cosis FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS
INYIMao ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Codigo’ WC-INSFMOZZ Versién: 04

Fecha do Ermision: i R 3
2002-00-23 Pagina 2 de 2

MARCADO DE LA FECHA £ INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION: cada envase
debe llevar grabada de forma visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento y/o
duracién minirna, en orden estricto y secuencial, ash:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nameros — mes con las tres primeras letras c en forma
5.6. numériza — ano con los Jitimos des digitos. 2
Dia y mes para preduclos gque tengan una fecha de vencimiento nd supenor a res meses.
Mes v afio para productos gue tengan un vencimiento de mas de tres meses.

Mo se permite la declaracidén de fecha de vencimiento yfo duracién minima, mediante el
usc de esticker,

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NUMERC DE REGISTRO. PERMISC O NOTT-IFICACION SANITARIA: de acuerdo a 1o

5.8 establecdo en el aricula 37 de Ia Resolucion 2674 de 2013, o las normas que lo 2
mogifiquen, sustituyar c adicionen. R5A-0023195-2023

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES : :

Declaracién cuantitatva de ingredientes valiosos o caracterizanies destacados en el NA

|rotulado, por su presencia o bajo contenido.

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERC: deberd utlizarse un rotulo o eligueta
Ar.13 |complementario que contenga er idioma espafiol, la informacion exigidz en 1a Resolucion NA
5108 de 2005

523 La declaracin de aditivas incluye el nombre genérico y el especifico

Cuando el producto contiena aspariame o lartrazina se incluyen las leyandas y daclaracion
respectiva

Cumple las narmas e incluye las leyendas segun requisitos especificos por producto: agua
potable tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos. formulas para lactantes, leche

523 Nc declara la tartrazina

CALIFICACION: Cumpie: 2; No cumple: 0: No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra |a llegalidad ¥ contrabando de productos competencia del Invima,
toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.ce en el formulario de
denuncias https:/fsesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcion de
funcionarios ylo contratistas del invima puede llamar a la linea anticorrupcién 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicadoes en
la cludad de Bogota.

~lata: £l Invima dentro de sus compatencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control con el fin de verificar
s condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

Firma Firma L~

DORA JANET QUINTERO

Nambre CARLQS JULIO MONTERO CABRERA Nombre LONDORNO

G, 1.065.562.346 CL 51817810

Cargo CONTRATISTA Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o

Grupo o Dependencia GTTCO2 -DIROS Dependen GTTC02 -DIROS

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma - Firma ___'//
Nombre ALVAREZ GARCIA BOREDTE: | e e

ce 19.325.065 cc RN il
Cargo REPRESENTANTE LEGAL Cargo ______,————-——"-'_—_




